
Специальное издание для господ и дам,  
почтивших своим присутствием  

ресторан «Пристань»
Распространяется 

бесплатно

Блюда, отмеченные особыми медалями,  
приготовлены из местных продуктов —  
лесной дичи, грибов и ягод 

Ресторан «Пристань»

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Язык говяжий на гриле с соусом  
из сливочного хрена и горчицы..................850₽
200 г

Куриные крылышки жареные с соусами  
(сырный, чили кисло-сладкий)...................550₽
350 г

Бородинские гренки  
с сырным соусом............................................300₽
220 г

Горячая закуска в сливочном соусе
200 г
с курочкой.......................................................400₽
с грибами.........................................................500₽

Драники с белыми грибами  
и сметаной...........................................550₽
230 г

Картофель жареный  
с лисичками и зеленым луком.....................650₽
300 г

Жареный рассольный сыр  
с брусничным соусом....................................600₽
220 г

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Строганина из мяса лося...................900₽
150 г

Ассорти сыров с орехами и медом.............750₽
170 г

Мясная закуска...............................................800₽
250 г

Ассорти из волжской копченой рыбы.......900₽
200 г

Икра форели с блинами  
и сливочным маслом .................................. 1 800₽
180 г

Икра щучья с хрустящими тостами  
и сливочным маслом................................... 1 200₽
140 г

Свежие овощи в нарезке..............................500₽
330 г

Домашние соленья.........................................650₽
475 г

Белый груздь с ароматным  
маслом и густой сметаной............................700₽
200 г

Форшмак «По-Демински»...........................450₽
200 г

Вологодская озерная форель со сливочным 
маслом и пшеничным хлебом......................850₽
120 г

Телячий язык с соусом хрен.........................700₽
190 г

Закуска к водочке...........................................400₽
№ 1 Селедка на бородинских гренках  
с красным луком и горчицей
180 г

№ 2 Крученики с салом, черемшой и горчицей
150 г

№ 3 Смалец с хрустящими гренками
150 г

«Выпьем, Иван Иваныч, и закусим вот этим форшмаком. 
Форшмак у сестрицы — прелесть. — Извольте-с.  

От водки и от денег никогда не отказываюсь, откликнулся 
интендант, чокнулся, выпил и стал уписывать форшмак, 

говоря: — Действительно, одна прелесть».  
Н.А. Лейкин «Воскресенье на даче»



САЛАТЫ

Хрустящий зеленый салат 
с анчоусной заправкой
230 г
с индейкой ......................................................550₽
с форелью .......................................................700₽
с креветками ..................................................700₽
Салат из свежих овощей 
(помидоры, огурцы, красный лук 
и ароматное масло) .......................................450₽
280 г

Салат весенний с яйцом пашот ..................550₽
250 г

Салат с теплой куриной печенью ..............600₽
250 г

Хрустящие баклажаны с моцареллой .......550₽
200 г

Салат из сладкой свеклы 
с ткемали с соусом тартар ...........................350₽
240 г

Салат Греческий с мягким сыром .............500₽
260 г

Винегрет с квашеной капустой 
и сельдью ........................................................450₽
300 г

Сельдь под шубой .........................................450₽
215 г

Салат Оливье
260 г
с мясом и соленым огурцом ........................550₽
с раковыми шейками ....................................700₽

СУПЫ

Суп-гуляш из мяса лося 
в ржаном хлебе ..................................700₽
350 г

Похмельные кислые щи на наваристом бульоне 
со стопкой хреновухи ...................................600₽
400 г

Уха Деминская (форель, судак), 
сливки добавляются на выбор гостя ........500₽
300 г

Уха Петровская по старинному 
рецепту из трех видов рыбы 
(осетр, форель, судак) ..................................800₽
300 г

Борщ со сметаной, в подаче с салом 
на бородинских тостах .................................500₽
400 г

Мясная солянка с густой сметаной ...........480₽
350 г

Крем суп 
из белых грибов .................................600₽
300 г

Суп-лапша с фермерской курицей ............450₽
300 г

Да кулебяку сделай на четыре угла. 
В один угол положи ты мне осетра да вязигу, в другой 

запусти гречневой кашицы, да грибочков с лучком, да молок 
сладких, да мозгов, да еще чего знаешь там эдакого… Да 

чтобы с одного боку она, понимаешь — 
зарумянилась бы, а с другого пусти ее полегче. 

Да исподку-то, исподку-то пропеки ее так, чтобы 
рассыпалась, чтобы ее всю проняло, знаешь, соком, чтобы и 

не услышал во рту — как снег бы растаяла…
 Н.В. Гоголь «Мертвые души»

Считалось особым шиком, когда обеды готовил повар-
француз Оливье, еще тогда прославившийся изобретенным 
им «салатом Оливье», без которого обед не в обед и тайну 

которого не открывал. Как ни старались гурманы, не 
выходило: то, да не то.

В. А. Гиляровский «Москва и москвичи»

Блюда, отмеченные особыми медалями, 
приготовлены из местных продуктов — 
лесной дичи, грибов и ягод 

Ресторан «Пристань»



РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Стерлядь с кускусом и овощами,  
приготовленная на гриле.......................................................... 2 300₽
180 г

Форель, приготовленная на гриле  
с цветной капустой в сливочном соусе................................... 1 600₽
230 г

Волжский судак с пюре из брокколи........................................700₽
230 г

Щучьи котлеты с картофельным пюре и соусом тартар......650₽
320 г

Котлета из судака со шпинатом  
и икорным соусом.........................................................................700₽
280 г

МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Бефстроганов с белыми грибами  
и маринованными корнишонами...................................950₽
315 г

Котлета Пожарская с соусом из белых грибов............600₽
250 г

Вырезка говядины с томленой тыквой  
и брусничным соусом..................................................................1300₽
250 г

Котлеты из мяса лося.......................................................650₽
220 г

Пельмени охотничьи с мясом лося................................600₽
300 г

Стейк из индейки с овощами гриль..........................................750₽
300 г

Голень индейки с квашеной капустой......................................800₽
500 г

Стейк из свинины с вялеными томатами  
и фирменным соусом...................................................................800₽
250 г

Кролик с отварным картофелем  
под соусом из белых грибов.......................................................750₽
250 г

Одна ли стерлядь! Вы возьмите: судак! Ведь это — какая рыба!  
Куда хотите, туда ее и поверните! И а ля рюсс, и с провансалом,  

и с кисленьким соусом — всяко!
М.Е. Салтыков-Щедрин «Благонамеренные речи»

Блюда, отмеченные особыми медалями,  
приготовлены из местных продуктов —  
лесной дичи, грибов и ягод 

Ресторан «Пристань»



ГАРНИРЫ

Картофель по-деревенски............................300₽
200 г

Картофельное пюре......................................300₽
200 г

Овощи соте......................................................400₽
150 г

Овощи гриль...................................................400₽
150 г

Картофель фри...............................................300₽
150 г

ЛАПША  
ПО-ДОМАШНЕМУ

Сливочная с беконом....................................500₽
280 г

Сливочная с форелью...................................550₽
280 г

Томатная овощная.........................................400₽
280 г

ДЕСЕРТЫ

Блинчики, фламбированные  
в карамели.......................................................460₽
275 г

Штрудель яблочный  
с домашним мороженым..............................420₽
225 г

Горячий шоколадный пирог........................380₽
175 г

Горячее суфле с лесной малиной................360₽
120 г

Эстерхази.........................................................420₽
140 г

Йогуртовый черничный торт......................350₽
120 г

Чизкейк
120 г
манго маракуйя..............................................350₽
классический..................................................350₽
шоколадный....................................................350₽
Медовик...........................................................350₽
150 г

КОНФЕТЫ  
РУЧНОЙ РАБОТЫ

Чернослив и курага в шоколаде................... 80₽
Трюфель........................................................... 60₽
Бриз................................................................... 60₽
Миндальная...................................................... 80₽

ДОМАШНЕЕ  
МОРОЖЕНОЕ

Ванильное, шоколадное,  
ореховое, имбирное, фруктовое................100₽
50 г

— Вашество! рекомендую вам пирожки!  
У меня для них особенный повар есть! В Новотроицком 

учился! — приглашал с другого конца хозяин дома
М.Е. Салтыков-Щедрин «Помпадуры и помпадурши»

Блюда, отмеченные особыми медалями,  
приготовлены из местных продуктов —  
лесной дичи, грибов и ягод 

ПИРОЖКИ  
«ДЕМИНСКИЕ»*

с капустой.....................................................40 г / 90₽
с грибами......................................................40 г / 90₽
с картошкой.................................................40 г / 90₽
с мясом..........................................................40 г / 90₽

Ресторан «Пристань»

* по предварительному заказу


